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Pressemitteilung

Premiere: Luis Dias Food Finisher Spices jetzt bei REWE

Gourmetkoch fiihrt Gewiirzlinie im REWE Supermarkt in Elsdorf ein

Spitzenkoch prasentiert die finale Raffinesse fiir den Genuss in der heimischen Kiiche +++
Natiirliche, vegane Krauter und Gewiirze in Bio-Qualitdt +++ Leichtes Wiirzen auch fiir
ungeiibte Koche +++

Koln, 4. April 2023. Luis Dias hat sich als Gourmetkoch seit Jahren einen flihrenden Namen in der
Spitzengastronomie erobert, mit Auszeichnungen und Restaurant-Empfehlungen im
Gault&Millau, Guide MICHELIN Deutschland 2022 und DER FEINSCHMECKER. Mit einem
Sortiment von ausgesuchten Gewilirzen und Krautern steht der ,kolsche Portugiese”, wie er
genannt wird, nun auch in der heimischen Kiiche Pate. Die von ihm entwickelten Food Finisher
Spices, die als Gewdirzhighlight kurz vor dem Servieren auf das Gericht gegeben werden, sind ab
April 2023 erstmals beim Vollversorger REWE erhiltlich. Den Anfang macht der REWE
Supermarkt in Elsdorf. Anldsslich der Produkteinfihrung am 3. April war Luis Dias personlich vor
Ort, um die Food Finisher Spices zu prasentieren.

»Mit unseren Finisher Spices wird Kochen so einfach! Man muss nicht lange tberlegen und spart
so viel Zeit”, schwarmt Dias. ,Flir jeden Geschmack gibt es speziell zusammengestellte Gewlirze,
sodass es einfach ist, das passende auszuwahlen.” Flr nahezu alle Anldsse halt Luis Dias eine
Gewlirzmischung, eine Gewlirzzubereitung oder ein Gewlirzsalz fir den finalen Schliff bereit: ob
»Antipasti, ,Lecker-Ei“ oder ,, Tomaten Zauber”. Alle Produkte sind 100 % Natur, Bio-Qualitat,
vegan, frei von kiinstlichen Aromen, Fillstoffen und Geschmacksverstarkern. ,Das ist mir
wichtig”, so Luis Dias, ,ich gebe nichts raus, was nicht meinem hohen Qualitdtsanspruch an eine
gute Kiche entspricht.”

Ingrid und Wolfgang Grundhofer, die den REWE-Markt in Elsdorf betreiben, freuen sich: ,,Wir
sind offen fir neue Produkte und waren begeistert von den Food Finisher Spices, nachdem Luis
uns damit bekocht hat”, so Ingrid Grundhofer. Das Besondere: Die Gewlirze werden erst nach
dem Kochen auf das Gericht gegeben und runden jede Speise perfekt ab — das frische Food Finish
eben. Damit die Freude an den aromatischen Gewiirzen lange erhalten bleibt, sind die Food
Finisher Spices in nachhaltigen Standbodenbeuteln vor dufleren Einflissen wie Luft, UV-
Strahlung und Feuchtigkeit hervorragend geschiitzt, leicht zu 6ffnen, wiederverschlieBbar und
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platzsparend zu lagern. ,Somit stellen wir heute etwas ganz Besonderes vor!“, betont Wolfgang

Grundhofer.
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Verkostungen finden am 15. und 22. April sowie am 6. und 20. Mai zwischen 10 und 14 Uhr bei
REWE Grundhofer, Hinter den Garten 1, 50189 Elsdorf, statt. Luis Dias wird vor Ort live kochen
und die Food Finisher Spices vorfiihren. Die Kunden sind eingeladen, die Gewlirze direkt vor Ort
zu probieren.

Weitere Termine mit Luis Dias

Am Dienstag, den 11. April 2023, werden die Food Finisher Spices bei REWE Jérg Randebrock,
Gotenstralie 9, 50389 Wesseling, um 10:30 Uhr von Luis Dias personlich prasentiert.

Es folgen Verkostungen am 28. und 29. April, am 12. und 13. Mai, sowie am 26. und 27. Mai,
jeweils von 11 bis 18 Uhr.

Fotos unter

https://www.dropbox.com/sh/tr9xte3ppkyamho/AADNktcxQE68MG2cex UKXa a?dI=0
Fotoquelle: Luis Dias/Jennifer Rumbach
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