
 

 

 

Pressemitteilung  

Premiere: Luis Dias Food Finisher Spices jetzt bei REWE 

Gourmetkoch führt Gewürzlinie ein +++ Auch bei EDEKA foodstarter erhältlich 

Spitzenkoch präsentiert eine neue, finale Raffinesse für den Genuss in der heimischen Küche +++ 

Natürliche, vegane Kräuter und Gewürze in Bio-Qualität +++ Leichtes Würzen auch für ungeübte 

Köche +++ Attraktive Maßnahmen am POS mit Verkostungen, Displays sowie informative 

Produktbroschüren 

Köln, 4. Mai 2023. Luis Dias hat sich als Gourmetkoch seit Jahren einen führenden Namen in der 

Spitzengastronomie erobert, mit Auszeichnungen und Restaurant-Empfehlungen im Gault&Millau, 

Guide MICHELIN Deutschland 2023 und DER FEINSCHMECKER. Mit einem Sortiment von ausgesuchten 

Gewürzen und Kräutern steht der „kölsche Portugiese“, wie er genannt wird, nun auch in der 

heimischen Küche Pate. Die von ihm entwickelten Food Finisher Spices, die als Gewürzhighlight kurz 

vor dem Servieren auf das Gericht gegeben werden, würzen jede Speise geradezu perfekt und 

schenken ihr die besondere Raffinesse. Diese außergewöhnlichen und speziell entwickelten Food 

Finisher sind jetzt erstmals im Lebensmitteleinzelhandel erhältlich. Den Anfang machen REWE 

Supermärkte in Köln und Umgebung.  

„Mit unseren Food Finisher Spices wird Kochen so einfach! Man muss nicht lange überlegen und spart 

viel Zeit“, schwärmt der Spitzenkoch. Ob „Antipasti“, „Lecker-Ei“ oder „Tomaten Zauber“ – für nahezu 

alle Anlässe hält Luis Dias eine Gewürzmischung, eine Gewürzzubereitung oder ein Gewürzsalz für den 

finalen Schliff bereit. Alle Produkte sind 100 % Natur, Bio-Qualität, vegan, frei von künstlichen Aromen, 

Füllstoffen und Geschmacksverstärkern. „Das ist mir wichtig“, so Luis Dias, „ich gebe nichts raus, was 

nicht meinem hohen Qualitätsanspruch an eine gute Küche entspricht.“ 

Damit die Freude an den aromatischen Gewürzen lange erhalten bleibt, sind die Food Finisher Spices 

in nachhaltigen Standbodenbeuteln vor äußeren Einflüssen wie Luft, UV-Strahlung und Feuchtigkeit 

hervorragend geschützt, leicht zu öffnen, wiederverschließbar und platzsparend zu lagern.  

Produktpräsentation à la carte 

Die Produkteinführungen beim Vollsortimenter REWE werden mit attraktiven Maßnahmen begleitet. 

So finden in ausgewählten Filialen Verkostungsaktionen statt, in denen der mehrfach ausgezeichnete 

Spitzenkoch die einfache Handhabung persönlich vorführt. Darüber hinaus werden attraktive Displays 



 

 

und Trays zur Verfügung gestellt, in denen die neuen Food Finisher Spices ansprechend und 

übersichtlich präsentiert werden. In handlichen, hochwertig gestalteten Broschüren können sich die 

Kunden über das Gesamtsortiment, die Anwendungen und die Inhaltsstoffe informieren.  

Food Finisher Spices erstmals auf dem Markant Handelsforum 

Auf dem zweitägigen Markant Handelsforum am 19. und 20. April in Karlsruhe war die Luis Dias GmbH 

als Aussteller vertreten und für voilà! – die Start-up-Arena der Markant nominiert. „Wir sind begeistert 

von dem Networking und Austausch auf Augenhöhe. Ein Highlight war der Pitch, bei dem wir uns mit 

neun weiteren spannenden und innovativen Start-ups messen durften“, so Luis Dias anlässlich der 

Präsenz auf dem Markant Handelsforum. „Wir konnten neue, potenzielle Geschäftspartner 

kennenlernen und erfolgversprechende Gespräche führen, um die Food Finisher Spices in 

verschiedenen Supermärkten und Supermarkt-Ketten bundesweit zu platzieren. Die beiden Tage auf 

dem Handelsforum haben gezeigt, dass die Food Finisher Spices sehr gut angenommen werden und 

überzeugen. Das erfüllt uns mit Stolz und bestärkt uns darin, unseren Weg zielstrebig 

weiterzuverfolgen.“ 

EDEKA foodstarter und weitere Aktionen 

Ab sofort werden die Food Finisher Spices auch auf der Plattform EDEKA foodstarter verfügbar sein 

und können von EDEKA-Einzelhändlern bestellt werden. Darüber hinaus plant die Luis Dias GmbH 

weitere große mediale Aktionen, um die Food Finisher Spices im Markt zu implementieren.  

 

Fotos unter https://www.dropbox.com/sh/08y9lru0ehsva9v/AACvzCQjHAnxIWSQJS7vkHZQa?dl=0. 

Bitte Fotoquelle beachten. 
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